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SAN MIGLEL DR ALEENDE.

HORARIO DE CLASES POR GRUPO

PROGRAMA EDUCATIVO DE _LICENCIATURA EN GASTRONOMIA

CUATRIMESTRE: ENERO- ABRIL2026 / SEGUNDO

GRUPO:__ LGA 201

DOCENCIA 1 PLANTA BAJA SALON 4

13:00 A 13:50

14:00 A 14:50

Ingles Il
Teacher Juan Carlos Cuevas
Laboratorio de Idiomas

15:00 A 15:50

16:00 A 16:50

17:00 A17.50

16:00 A 18:50

19:00 A 19:50

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
i i Ingles 1|
70011450, Teacher Juan Carlos Cuevas
Hahilidades Soclosmonionales y
Ingles I 3 t
Teacher Juan Carlos Cuevas Manejolds) G
eacher Juan Lara ° Lic. José Miguel Soria Franco
8:00 A 8:50
Panaderia
Chef José Luis Morales Tapia
9:00 A 9:50
Bases Culinarias |l Panadaria
Chel Dario Femando Cano Chef José Luis Morales Tapia
Mendieta Cocina 1 Cocina Pasteleria
10:00 A 10:50
Bases Culinarias ||
Chef Dario Fernando Cano
Mendiela
11:00 A 11:50 Fundamentos de Nulricién Mira. | Estandarizacion de Platillos Chel
: : Laura Elena Gano Romero Carlos Antonio Sanchez Canseco
12:00 A 12:50

Habilidades Socioemocionales y
Manejo de Conflicios

Tuloria Lic. Nancy Jaqueline Lic. José Miguel Sorla Franco

Granados Vazquez DOCENCIA
1 PLANTA BAJA SALON 2
(LGAM206)

Servicios de Alimentos y Bebidas
Chef Irving Eduardo Rivera Pérez

|5
‘Servicios de Almentos y Bebidas

Chef Irving Eduardo Rivera Pérez
i

CLASE FUERA DEL SALON

TUTOR: L
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I
HORARIO DE CLASES POR GRUPO
o A PROGRAMA EDUCATIVO DE _LICENCIATURA EN EN GASTRONOMIA
A BALSALL £ RO A CUATRIMESTRE: _ENERO- ABRIL2026/SEGUNDO
SAN MIGUEL DE AL ENDE
GRUPO:  LGA 202 DOCENCIA 1 PLANTA BAJA SALON 5
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
I
7:00 A7:50
Habilidades Socioemacionales y ngles Il
Manejo de Conflictos gles
Li AR n Teacher Juan Carlos Cuevas |
ic. Joseé Miguel Soria Franco | "
Sarvicios de Aimentos y Bebldas
8:00 A 8:50 Chef Darfo Fernando Cano
Mendista
|
9:00 A 9:50 |
Habilidades Socioemocionales y Bases Culinarias I g
Manasjo de Conlflictos Chef Erneslo Valencia Romero - — —
. Lic. José Miguel Sorfa Franco Caocina 3
X . Fundamenlos de Nulricion Mtra.
0:00/2310:50 Laura Elena Cano Romero
. . Ingles Il
11004150 Candidalo Idiomas
12:00 A 12:50 Tutoria Mira, Gabriela Lopez
Gonzdlez
Bases Culinarias I
Chef Emesta Valencia Romero
13:00 A 13:50
Serviclos de Allmentas y Bebldas I[ I -
. . Chef Darlo Femendo Cano
14:00,A114:50 Mendista DOCENCIA 1 PLANTA |
BAJA SALON 2( LGAM206)  Penaderia
— Chef Oscar Emmanuel Basza
Salgago
Estandarizacion de Platillos Chef I
16:00 A 15:50 |Carlos Antonio Sanchez Canseco [.
. . o=
16:00 A 16:50
Panaderia
Chef Oscar El | Baeza
Salgado Coina Pastelerls
17:00 A 17:50 ES
05 =3Cg
o 3
18:00 A 18:50
2,
—
19:00 A 19:50 / N I‘ ~ I —
A / / Univeljdad Tecnolog
) Q’ A
‘f

] . <& AI.l.F:“;E Q-
. W HO v
R ,1’//.’ W&g LIC. OL YELI ~ ‘Pb O\’

A EDUCATIVO ENCABEADO DEL DEPARTAMENTO ~— ="
SERVICIOS ESCOLARES

CLASE FUERA DEL SALON

TUTOR:_WTRA LA LOPEZ GONZALEZ

Rev.0 29/Julic/2013 F-DAC-08
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SAN MIGURD DEALLFNDE

HORARIQ DE CLASES POR GRUPO

PROGRAMA EDUCATIVQO DE _LICENCIATURA EN GASTRONOMIA

CUATRIMESTRE: _ ENERO- ABRIL2026/ SEGUNDO

DOCENCIA 1 PLANTA BAJA SALON 6

13:00 A 13:50

GRUPO:__ LGA 203
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7:00 A7:50
. . Ingles Il
BovEs S0 Teacher Juan Carlos Cuevas
Ingles Il
u 3 = Teacher Juan Carlos Cuevas
9:00 A 9:50
Bases Culinarias i Panaderia
Chel Dario Fernando Cano Chef José Luis Morales Tapia
Mendieta  Cocina 1 Cocina Pasteleria
10:00 A 10:50
Panaderia
Chef José Luis Morales Tapia
. i Estandarizacién de Platillos Chef :
iF00/AYIIESO Carlos Antonio Sanchez Canseco |
12:00 A 12:50

Bases Culinarias (}
Chaf Dario Fernando Cano

 nldades Soc ol Mendiela
abilidades Socioemocionales y
14:00 A 14:50 Manjeo de Conflictos ‘“[::‘,’;"E‘f::;'g::‘;ﬁ;?:;ﬂ""
Lic. José Miguel Sorfa F
S Dl Senviclos de Afinentos y Bebidas
Chef Oscar Emmanuel Baeza -
Salgado |
. . Tutorla
15:00015:50 . Olivia Nayefl Pétian GonzéluT
16:00 A 16:50
Sihviiios de Allmentos y g?ﬂih L
8 Qb‘il aﬂiw 82a
Salgado
17:00 A 17:50 /\
16:00 A 18:50 E\
19:00 A 19:50

Rev.0 29/lulio/2013
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i
HORARIO DE CLASES POR GRUPO
1 PROGRAMA EDUCATIVO DE _LICENCIATURA EN GASTRONOMIA
NNARCHE TE O OSCA B CUATRIMESTRE: _ ENERO- ABRIL2026/ SEGUNDO
SAN MEGUET DEALLESDE
GRUPO: _ LGA 204 DOCENCIA 1 PLANTA BAJA SALON 7
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7.00 A7:50
Panaderia
Chef Francisco Gerardo Lépez
Garcla
’ X Eslandarizacién de Plalillos Chef
B00050 Carlos Antonio Sénchez Canseco
. - Ingles 11 Ingles )
ERACED Teacher Juan Carlos Cuevas Teacher Juan Carlos Cuevas
Bases Culinarias Il Panaderia
Chel Ernesio Valencia Romero Chef Francisco Gerardo Lopez
Cocina 3 Garcla Cacina Pastelena
10:00 A 10:50
Bases Culinarias il
Chef Emesto Valencia Romero 3
11:00 A 11:50 :' .
Ingles i j [ I‘
17 = Candidalo Idiomas ' |
" " Ingles Il -
1Z001A312:50 ‘l Tucher.lluan Carlos Cuévas I. - al ‘
S B v Bkt
J José Luls
e ———
13:00 A 13:50
Habilidades Socioemocionales y I
Manjeo de Conflictos
Lic, José Miguel Sorla Franco li
14:00 A 14:50 1
. .
Fundamantos da Nutricidn Mua, |
. X Laura Elena Cano Romero
15:00 A 16:50 DOCENCIA 1 PLANTA BAJA
SALON 2 (L GAM206
16:00 A 16:50
17:00 A 17:50
18:00 A 18:50 0‘5 SCO
A 4 2
7 ” &
o
19:00 A 19:50
=
=N fgicade
MTRA. MARIA o) Teenlod
! LIC. QLY $ 1 ‘ZJ
EDUCATIVO : o : MG
DIRECTO A\ EDUCA ENCARGAGO DEL ‘““’Ew"’:&isnﬁ Q-
- 1clos ] \'s
CLASE FUERA DEL SALON o

TUTO /—_‘_-ﬁér VING EDUARDO RIVERA PEREZ_

Rev.0 29/)ulio/2013
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AU ML) DR SR
SAN MIGUEL DR ALLENDE

HORARIO DE CLASES POR GRUPO
PROGRAMA EDUCATIVO DE _LICENCIATURA EN GASTRONOMIA
CUATRIMESTRE: _ ENERO- ABRIL2026/ SEGUNDO

GRUPO:__LGA 205

DOCENCIA 1 PLANTA BAJA SALON 1

14:00 A 14:50

15:00 A 15:50

16:00 A 16:50

17:00 A 17:50

18:00 A 18:50

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7:00 A 7:50
ingles Nl
Teacher Juan Carlos Cuevas
Estandarizacion de Platillos Chefl
S:00AS:S0 Carlos Anlonio Sanchez Canseco
9:00 A 9:50
Bases Culinarias |l : m ; .
: N : Panaderia Habilidades Socioemocionales y
Chi’:mgi.fg?éd&&m[; i’zrez Chel Oscar Emmanuel Baeza Manejo de Conflictos
CLASE Cocina 2 Salgado Cocing Pasiglaria Lic. José Miguel Soria Franco
10:00 A 10:50
11:00 A 11:50
Panaderia Habilidades Sacioemocionales y
Chef Oscar Emmanuel Baeza manejo de Conflictos
Salgado Lic. José Miguel Soria Franco
g i Fundamentos de Nulricién Mtra.
12:00 A 12:50 Laura Elena Cano Romero
Ingles Il
" . Tuloria
13:00 A 13:50 Teacher Jua!1 Carlo§ Cuevas Dra. Roclo Esquvel Rios
Laboralorio de Idiomas
Ingles Il

Teacher Juan Carlos Cuevas

Servicios de Alimentos y Bebidas
Chef José Pérez Grimaldi

Bases Culinarias ||
Chef Irving Eduardo Rivera Pérez

Servicios de Alimantos y Bebldas |
Chel José Pédrez Grimaldl

18:00 A 19:50

CLASE FUERA DEL SALON

Rev 0 29/)ulio/2013
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'
HORARIO DE CLASES POR GRUPO

0 A PROGRAMA EDUCATIVO DE _LICENCIATURA EN GASTRONOMIA/MODALIDAD MIXTA

UNNERSIDAD TECHOLDGICA OF CUATRIMESTRE: _ENERO- ABRIL2026/ SEGUNDO

SANMIGUEL DEATTENDE

GRUPO: __ LGA 206 DOCENCIA 1 PLANTA BAJA SALON 2
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7:00 A7:50
Almenton y Bebldas Estandarizacién de Platitios
8:00 A 8:50 Chef Emesto Valencla Romero Chef Carlos Antonio Sanchez
Canseco
.
9:00 A 9:50 . 1
Panaderia .
Chef Francisco Gerardo Lépez : b 1 Bases Culinarias Il
Garcia - Chef Irving Eduardo Rivera Pérez
Alimentos Durante Clase Cocina Cocina 2
Pasteleria_ Fundamentos de Nutricion
OO0 Mtra, Laura Elena Cano Romero
Habilidades Socioemocionales y
Manjeo de Conflictos
Mira. Palricia Marllnez Araiza
11:00 A 11:50
Ingles Il
12:00 A 12:50 Teacher Enrigueta Allamirano
Narvaez MMX Panaderia
Chef Francisco Gerardo Lopez
Garcla

Alimentos Durante Clase
13:00 A 13:50

Habilidades Socioemacionales y
Manejo de Confliclos
Mtra. Palricia Marlinez Araiza

14:00 A 14:50

Bases Cullnarias Il Teacher Er:?igtle:la:'Allamirano
Chef Irving Eduardo Rivera Pérez Narvasz

15:00 A 15:50

16:00 A 16:50

17:00 A 17:50

18:00 A 18:50

19:00 A 19:50

SAN MIGUEL D
ALLENDE

Rev.0 29/Julio/2013 F-DAC-08



]
HORARIO DE CLASES POR GRUPO
0 PROGRAMA EDUCATIVO DE _LICENCIATURA EN GASTRONOMIA,
ol CUATRIMESTRE:__ENERO- ABRIL2026/ SEGUNDO
Ry Wha
GRUPO: __ LGA 207 DOCENCIA 1 PLANTA BAJA SALON 3
HORA LUNES MARTES WERCOLES JUEVES VIERNES
T:00A 750
| Hatibitid=a Sociemmtcmnaien y
Manjeo de Confliclos
Lic. Joss Miguel Soria Franco
8:00 A 8:50 :
[— S
9:00 A 9:50
Senvicios de Alimentos y Behidas Bases Culinanas ||
Chel Francisco Gerardo Lopez Chel_Maria Rem Ramirez
Garcia P:
§ : Ingles Il
10:00 A 10:50 Teacher Juan Carlos Cuevas
Ingles 1l
Teacher Juan Carlos Cusvas
B d
11:00 A 11:50 Mabibdades . ¥
Manejo de Conficios
Lic José Miguel Soria Franco
12:00 A 12:50 .
Bases Cuiinanas Il
Cheal Marla Remedos Ramiraz
Pantoja
13:00 A 13:50 | B
ol
. Eslandarizacion de Platiios
14:00 A 14:50 Tutorla Pekcologa Estefania | - ot castan Ariauio Sincher
Carbajal Pinlor ity
Fundamenlos de Nutricién
[ELONEEY Mira, Laura Elena Cano Romero
16:00 A 16:50
Panadena
Chef José Péraz Grimaldi Cocina
Pasteleria
17:00 A 17:50
18:00 A 18:50 ﬂ{
18:00 A 19:50 / \
.
. b / 680 fI
MTRA MARIA MARTHA Lic. A
DIRECTOR DEL FR{ Ef c NTO
VGG
CLASE FUERADEL S8ALON bnd M A
. (.
TUTOR: __Pg ia Carbajal Pintor PR DR
Universidad Tecgalogica de

Rev.0 29/Julio/2013
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AP FEL MK O A 1
SAN MIGUEL DR ALLENDE

HORARIO DE CLASES POR GRUPO

PROGRAMA EDUCATIVO DE _LICENCIATURA EN GASTRONOMIA

CUATRIMESTRE: ENERO- ABRIL2026/ QUINTO

GRUPO:__ LGA 501

DOCENCIA 1 PLANTA ALTA SALON 18

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7:00 A 7:50
Frances Il Ingles V
Teacher Monica Aspeilia Teacher Leonardo Medina
Gonzalez Caudillo
Logistica de Event Ingles v
8:00 A 8:50 ch fg\lrs :?ﬁlol:xscv gors Teacher Leonardo Medina
- Ul Caudillo
9:00 A 9:50 Tutorf{a Laura Elena Cano
Romero
Conformacién de Menut Frances ||
Chel Oscar E 1a] Baeza Teacher Monica Aspeitia
Salgado Cocina 3 Gonzdlez
10:00 A 10:50
Conformacion de Menu
Chef Oscar Emmanuel Baeza
Salgado
11:00 A 11:50
Liderazgo de Equipos de Alto Frances Il
D Ao Miro. José Luis Cruz Teacher Monica Aspeitia
Reyes Gonzélez
12:00 A 12:50
Liderazgo de Equipos de Alto
D peric Mtro. José Luis Cruz
. o Reyes
Metodologia de la Investigacién
13:00 A 13:50 Aplicada a la Gastronomia
Mtra, Araceli Mart/nez Sanchez
Proyecto Integrador Il
Chef Maria Remedios Ramirez
Pantoja
14:00 A 14:50
Logislica de Eventos
Chef Areli Nolasco Burgos
15:00 A 15:50
16:00 A 16:50
Proyecto Integrador Il
Chef Maria Remedios Ramirez
Pantoja
17:00 A 17:50
18:00 A 18:50 /)
19:00 A 19:50
ERNOR RAMIREZ LIC. OLIVIAY
RAMA EDUCATIVO EN ADO DEL DEI
E SERVICIOS ES
CLASE FUERA DEL SALON

TUT

Rev.0 29/lulio/2013
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i
HORARIO DE CLASES POR GRUPO
A PROGRAMA EDUCATIVO DE _LICENCIATURA EN GASTRONOMIA
UV DD TECSHOLOGACA M CUATRIMESTRE: _ENERO- ABRIL2026/QUINTO
SAN MIGUEL DEALLENDE
GRUPO: _ LGA 502 DOCENCIA 1 PLANTA ALTA SALON 17
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7:00 A 7:50
Fiances Il
Teacher Monica Aspeilia
Gonzélez
. _ Logistica de Eventos
S0048.50 Chel Areli Nolasco Burgos
Melodologia de la Investigacion
9:00 A 9:50 Aplicada a la Gastronomla
. 3 Mira, Araceli Martinez Sanchez
Logistica de Eventos Frances || Conformacion de Mend
Cherosl;\:elmole eB © - Teacher Monica Aspeitia Chel Raymundo Armas Mart(nez
asco Burg Gonzélez Cocina 1
10:00 A 10:50
Conformacién de Menu
Chel Raymundo Amas Martinez
Ingles V
11:00 A 11:50 Teacher Leonardo Medina
Caudillo ldiomas
Frances )l
— — Teacher Monica Aspeitia
Gonzdlez
Ingles V
12:00 A 12:50 Teacher Leonardo Medina
Caudillo
ingles V
Teacher Leonardo Medina
Caudlllo
13:00 A 13:50
Liderazgo de Equipos de Alto
Dy fio Mire, José Luis Cruz }—— e —
Reyes Ingles V
i i Teacher Leonardo Medina
E=O0AMS:S0 Caudillo Idiomas Laboratorio de
Idiomas Liderazgo de Equipos de Alto Proyeclo Inlegrador Il
D pefio Mtro. José Luis Chef Rebaca Hermmandez
Tuloria Cruz Reyes Zaragoza
i . LIC. NANCY JACQUELINE
15:00;A115:50, GRANADOS VAZQUEZ
Proyecto Integrador It Laboratonio de |diormas
Chef Rebeca Hernéndez
Zaragoza
16:00 A 16:50
17:00 A 17:50
18:00 A 18:50
19:00 A 19:50 / /
]

Rev.0 29/lulio/2013
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i
HORARIO DE CLASES POR GRUPO
d PROGRAMA EDUCATIVO DE _LICENCIATURA EN GASTRONOMIA
(T R TEENOUOGICA B CUATRIMESTRE:__ENERO- ABRIL2026/ QUINTO
SAN MIGUEL D ALLEADE
GRUPO: __ LGA 503 DOCENCIA 1 PLANTA ALTA SALON 16
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES
7:00 A 7:50
Ingles V Liderazgo de Equipos de Alto Frances Il Frances Il
Teacher Leonardo Medina Desempeno Mtro. José Luis Teachar Manica Aspeitin Teacher Monica Aspeitia
Caudlllo Cruz Reyes Gonzélez Gonzdlez
8:00 A 8:50
9:00 A 9:50
Ingles V
Teacher Leonardo Medina
Caudillo
10:00 A 10:60
Liderazgo de Equipos de Alto
Desempeiio Mtro. José Luls Cruz
. Reyes
. galiny : Logistica da Evenlos
11:00A11:50 | Aplicada a la Gaslronomia o= seilN[asaE ol
Dra, Rocio Esquivel Rios i
Frances Il
Teacher Monica Aspeiia
Gonzélez
Ingles V
12:00 A12:50 Teacher Leonardo Medina
Caudillo
13:00 A 13:50 Tuloria Mtra, Araceli Martinez
Sénchez
Proyeclo Integrador (I Conformacion de Menu Proyecto Integrador Il
Chel Maria Remedios Ramirez Chef Oscar Emmanuel Baeza | Chef Marfa Remedios Ramirez
Pantoja Salgado Panloja
14:00 A 14:50
Logistica de Eventos
Chel Arell Nolasco Burgos
15:00 A 15:50
16:00 A 16:50
17:00 A17:50
18:00 A 18:50 m
/
19:00 A 19:50 /
/
RAMIREZ
TUTOR: ELI MARTINEZ SANCHEZ

Rev.0 29/lulio/2013
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HORARIO DE CLASES POR GRUPO
-+ PROGRAMA EDUCATIVO DE _LICENCIATURA EN GASTRONOMIA
LRI T WAV A T CUATRIMESTRE:  ENERO- ABRIL2026/ QUINTO
SAN MIGUEL DE ALLENDE
GRUPO:__ LGA 404 DOCENCIA 1 PLANTA ALTA SALON 15
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7:00 A 7:50
Proyeclo Integrador I} Ingles V Liderazgo de Equipos de Allo Frances I
Chef Maria Ramedios Ramirez Teacher Laonardo Medina Dasempefio Mlro. José Luis Cruz: Teacher Monica Aspeilia
Pantoja Caudillo Reyes Gonzalez
8:00 A 8:50
Ingles V
9:00 A 9:50 Teacher Leonardo Medina
. ) Caudillo
Frances Il Conformacién de Menu Frances I
Teacher Monica Aspeilia Chef Rebeca Hernandez Teacher Monica Aspeitia
Gonzalez Zaragoza Caocina 2 Gonzalez
10:00 A 10:50
Ingles V
Teacher Leonardo Medina
Caudillo
11:00 A 11:50
Proyecto Inlegrador Il
Chef Maria Remedios
Pantoja
g X Logistica de Eventos Tuloria
12:00 A 12:50 Chef Areli Nolasco Burgos Chef Irving Eduardo Rivera Pérez
Conformacion de Menu
Chef Rebeca Hemandez
Zaragoza
13:00 A 13:50
Logistica de Eventos
Chaf Areli Nolasco Burgos
Metodologia de la Invesligacion
14:00 A 14:50 Aplicada a la Gaslronomia
Dra. Rocio Esquivel Rlos
15:00 A 15:50
Liderazgo de Equipos de Alio
peno Miro. José Luis Cruz
Reyes
16:00 A 16:50
17:00 A 17:50
18:00 A 18:50
19:00 A 19:50
W, /
MTRA. MARIA MART LA Wi
DIRECTOR DEL UCATVG  —
CLASE FUERA DEL SALON
TUTOR:_CH ING EDUARDO RIVERA PEREZ _

Rev 0 29/lulio/2013
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TUTOR~THEF 408

Rev.0 29/Julio/2013

AL

MTRA, MARIA MAR MIREZ

DIRECTOR A EDUCATVO

IS MORALES TAPIA_

1
| HORARIO DE CLASES POR GRUPO
PROGRAMA EDUCATIVO DE _LICENCIATURA EN GASTRONOMIA
CUATRIMESTRE:__ENERO- ABRIL2026/ QUINTO .
LA L VO [
SAN MIGUEL DEALLENDE,
GRUPO: __ LGA 505 DOCENCIA 1 PLANTA ALTA SALON 11
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7:00 A 7:50
Ingles V Liderazgo de Equipos de Alto
Teacher Leonardo Medina Desempeno Miro. José Luis
Caudillo Cruz Reyes
1 0 Logislica de Evenlos
S0080°50 Chef José Pérez Grimaldi
9:00 A 9:50
Ingles V Liderazgo de Equipos de Afto Conformacién de Menud Frances Il
Teacher Leonardo Medina Desempefio Miro, José Luis Cruz Chef Rebeca Hemandez Teacher Monica Aspeitia
Caudillo Reyes . Zaragoza Cocina 2 Gonzalez
Metodologia de la Invesligacion
10:00 A 10:50 Aplicada a la Gastronomia
Dra. Roclo Esquivel Rios
. . Logistica de Eventos
ERIE=g Chef José Pérez Grimaldi
Ingles V A
12:00A12:550 |  Teacher Leonardo Medina lilorialChelpsgiSus Morales
. apia
Caudillo
Frances Il
Teacher Monica Aspeitia
Gonzalez
13:00 A 13:50
Frances Il Conformacién de Menli
Teacher Monica Aspeitia Chef Rebeca Heméndez
Gonzalez Zaragoza
14:00 A 14:50
: 3 Logislica de Eventos
15:00/5:50, Chef Joss Pérez Grimaldi
Proyecto Integradar Il Proyecto Integrador |l
Chef Maria Remedios Ramirez 4 Chel Maria Remedios Ramirez
Pantaja Pantoja
16:00 A 16:50
17:00 A 17:50
18:00 A 18:50
i)
19:00 A 19:50 ’ ///(
J

i3e)

LIC. O
ENCA

DE

RGADD UBF a-:
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|
1 HORARIO DE CLASES POR GRUPO
”&lA PROGRAMA EDUCATIVO DE _LICENCIATURA EN GASTRONOMIA
ARVTTHOAD THCoECK NS CUATRIMESTRE: __ ENERO- ABRIL2026/ QUINTO
SAN MIGUEL Dk AV LENDE
GRUPO:__ LGA 506 DOCENCIA 1 PLANTA ALTA SALON 10
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7.00 A7:50
Liderazgo de Equipos de Alto p s n
. Liderazgo de Equipos de Allo Lic,
o pefolLic: Fsbpiberto Pablo Alberto Roaro Moreno
Roaro Moreno
. . Logislica de Evenlos
. — Chef José Pérez Grimaldi
9:00 A 9:50
Proyecto Integrador Il Conformacion de Menu -
Chef Marla Remedios Ramirez | Chef Maria Remedios Ramirez e L
f B p Chef José Pérez Grimaldi
Pantoja Panloja Cocina 3 s
Metodolog(a de la Invesligacién
10:00 A 10:50 Aplicada a la Gaslronom(a
Dra, Roclo Esquivel Rios
Ingles V
11:00 A 11:50 Teacher Loonardo Medina
Caudillo
Frances Il
Teacher Lorenzo Campos
Alvarado
12:00 A 12:50
Frances ||
Teacher Lorenzo Campos
Alvarado
13:00 A 13:50
14:00 A 14:50
Proyeclo Integrador It Frances Il Ingles V
Chef Maria R dios Ramirez Teacher Lorenzo Campos Teacher Leonardo Medina
Panloja Alvarado Caudillo
Tutorla
15:00 A 15:50 Lic. José da Jesus Rodriguez
Barbosa
16:00 A 16:50
Conlormacian de Menu
Chefl Maria f ios Ramirez
Panloja
17:00 A 17:50
18:00 A 18:50 %
a\ oS ES
19:00 A 19:50
W\
7o) ¥
-
LIC. QLT LI RATL v
EN ADO DEL BERA L} —
ngllf] T{'Cllnll'n'lir.
= SERVICIOS ES .. . - .
CLASE FUERA DEL SALON AN SANMIGLED i
4&1’ ALLENDF
TUTOR:_LIC S RODRIGUEZ BARBOSA _ /

Rev.0 29/lulio/2013
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|
HORARIO DE CLASES POR GRUPO
PROGRAMA EDUCATIVO DE LICENCIATURA EN GASTRONOMIA
NIV RSITMA TT O GRCA [ CUATRIMESTRE: _ENERO- ABRIL2026/ QUINTO
SAAMHGURL DR ARLES DR
GRUPO:___ LGA 801 SALONES COMPARTIDOS
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7:00 A 7:50
8:00 A 8:50
9:00 A 8:50
10:00 A 10:50
11:00 A 11:50
12:00 A 12:50
Tutorfa
. . C.P. Mariin Rodrigusz Arvizu
1300 A 1350 DOCENCIA 1 PLANTA BAJA
SALON 2
Planeacion y Organizacion para
el Trabajo
14:00 A 14:50 C.P. Martin Rodrlguez Arvizu
B Ingles VI
SALON 15 Teacher Marlha Deny Vazquez
Lépaz DOGENCIA 1 PLANTA
BAJA SALON 3
15:00 A 15:50
16:00 A 16:50
Ingles Vil
Gocns Me:;l:‘r;: Il!llarﬁ::; Teacher Martha Deny Vézquez | Cocina Europea Chef Selene
7 Cogina 1 Lépez DOCENCIA 1 PLANTA Sliva Trujillo coclna 2
ALTA SALON 16
17:00 A 17:50
Ingenlerla de Ment
Chef Israel Gonzalez Cerritos
DOCENCH-1 PLANTA BAJA
3
18:00 A 18:50
Cocina Europea Chef Selene
Silva Trujllo DOCENGIA 1
BLANTA ALON 15
18:00 A 18:50 ﬂ (
MTRA. MARIA MARAHA : MIREZ !
DIRECTOR | EDUCATIVO i {\
== i (:'.".— 8
CLABE FUERA DEL SALON er slldﬁd TDC_I;I
3L DR
N MIGUE
TUTOR ODRIGUEZ ARVIZU_ SA ALLENDE N
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. 0
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HORARIO DE CLASES POR GRUPO
,A PROGRAMA EDUCATIVO DE _LICENCIATURA EN GASTRONOMIA
VLD A 18 CUATRIMESTRE: __ENERO- ABRIL2026/ OCTAVO
SAN MIGLEL DR ALLENDE
GRUPO:__LGA 802 SALONES COMPARTIDOS
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7:00 A 7:50
8:00 A 8:50
9:00 A 8:50
10:00 A 10:50
11:00 A 11:50
12:00 A 12:50
13.00 A 13:50
Tutorla Planeacién y?rg:nlzaclén para el
In Rodriguez Arvizu Lo
14:00 A14:50 | C.P. Mart C.P. Martin Rodriguez Arvizu
DOCENCIA 1| PLANTA ALTA
SALON 7 SALON 17
16:00 A 15:50
18:00 A 16:50
Ingles VI . . ingles VIl
Teacher Martha Deny Vézquez g‘a’cm:rmzxf:::s”lwa "ﬁ‘h:zf Teacher Martha Deny Vazquez | Cocina Europea DS- Chef Israel
DOCENC A ym Coci Gonzalez Cerritos Cocina 3
SALON7 e, SALON 11
17:00 A 17:50
Ingenieria de Meni
18:00 A 18:50
Cocina Europea Chef Israel
Gonzélez Ceritos DOCENGIA Z |
BLANTA BAJA SALON 11
19:00 A 19:50 /

CLASE FUERA DEL SALON
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i
| HORARIO DE CLASES POR GRUPO
0&'[* PROGRAMA EDUCATIVO DE _LICENCIATURA EN GASTRONOMIA
Acaiaty CUATRIMESTRE: _ENERO- ABRIL2026/ QUINTO
GRUPO:.__ LGA 803 SALONES COMPARTIDOS
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7:00 A 7:50
8:00 A 8:50
9:00 A 9:50
10:00 A 10:50
11:00 A 11:50
12:00 A 12:50
Ingenieria da Men(
DS-91 DOCENTIA | PLANTA
BAJA SALON 6
13:00 A 13:50
14:00 A 14:50
Ingles Vil Ingenieria de Menu
Teacher Martha Deny Vazquez Chel Israel Gonzalez Cerritos
Lopez DOCENCIA | PLANTA DOCENCIA 1 PLANTA ALTA
BAJA SALON 6 SALON 16
15:00 A 15:50
Tuloria
. : Lic. José de Jesus Rodriguez
16:00/A\,16:50 Barbosa DQOCENCIA 1 PLANTA
i i ) ON 6
Gocina Europsa  Chef Selene Cocina Europea  Chef Selene Cocina Mexicana Il Chef BAJA SALON 6
Silva Trujillo Cocina 2 Silva Trujille DOCENCIA 2 Raymundo Armas Martinez : L
jillo Cocina 2 !'.’L&N'Eﬁ_ﬁ_m_ﬁ E-l ON 12 Cocina 1 Planeacion y%fl)aal'}:)zaclén para el
. . C.P. Martin Rodriguez Arvizu
L0050 DOCENCIA 1 PLANTA ALTA
SALON 16
o
18:00 A 18:50 S ESCOL
Ingles VI O 4 Q
Teacher Martha Deny Vazquez ¢y 1 6\
. )
Lopez DOCEMCIA 2 FLANTA N '.p
19:00 A 19:50
s
y A
= /‘ &
()
‘L'\\ 1.‘{‘:\"""“”‘ (72}
LA
Lic. oLl v B PRTMAN ad 1ol o (¥
ENCARGADETEL QEPRRTA CanGuEl f
. QAN Ly .f\\ﬂ ?Q-
IS ALLE -
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MTRA. MARIA MAJAT]

fil

7

SENOR RAMIREZ

IGRAMA EDUCATIVO

~

|
; HORARIO DE CLASES POR GRUPO
”ﬂ\d A PROGRAMA EDUCATIVO DE _LICENCIATURA EN GASTRONOMIA .
Sp bty CUATRIMESTRE: _ ENERO- ABRIL2026/ OCTAVO
1
GRUPOQ:___LGABO4 SALONES COMPARTIDOS
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7:00 A 7:50
8:00 A 8:50
9:00 A 9:50
10:00 A 10:50
11:00 A 11:50
12:00 A 12:50
Ingenierla de Menu
Chef Selene Silva Trujillo
DOCENCIA 1 PLANTA BAJA
SALON 2 12:00 A 14:00
13:00 A 13:50
Tutoria
B B Chef Francisco Gerardo Lopez
14:00 A 14:50 Garcia DOCENCIA 1 PLANTA . .
BAJA SALON 1 ingles VIl Ingenieria de Menu
— . Teacher Martha Deny VAzquez Chef Selene Silva Tnujillo
Lépez DOCENCIA 1 PLANTA DOCENCIA 1 PLANTA ALTA
ALTA SALON1 SALON 11
15:00 A 15:50
Planeacion y Organizacidn para
el Trabajo
16:00 A 16:50 C.P. Martin Rodriguez Arvizu
DOCENCIA 1 PLANTA BAJA P S o banall Chat Ingles VI
SALON 1 ) ocina Europea Chef Israel ocina Mexicana e "
F——— Cocina Europea Chef lsrael | o 14 coriios DOCENCIA 1|  Raymundo Armas Martinez | | S2cner Martha Deny Vazquez
Gonzalez Cerrilos Cocina 3 PLANTA BAJA SALON_7 — Cocina 1 Lopez DOCENCIA 1 PLANTA
—_———— e ———— ALTA SALON 11
17:00 A 17:50
18:00 A 10:50 §
19:00 A 19:50 OK
-
e
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N
HORARIO DE CLASES POR GRUPO
hgh/lA PROGRAMA EDUCATIVO DE _LICENCIATURA EN GASTRONOMIA,
\ I THE P A LA CUATRIMESTRE: _ENERO- ABRIL2028/ OCTAVO
LD ALLESDE
GRUPO: __ LGAH05 SALONES COMPARTIDOS
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7:00 A 7:50
8:00 A 8:50
9:00 A 9:50
10:00 A 10:50
11:00 A 11:50
12:00 A 12:50
Ingenier(a de Men0
Chef lsrael G Corrilos
DOCENCIA | PLANTA BAJA
SALON §
13:00 A 13:50
14:00 A 14:50
Ingenterla de Ment
Coclna Europea  Chef Selene Caclna Mexicana Il Chef
silva Trujillo DOCENGIA 1 g“"', jeres) Coniztlos Sone Raymundo Armas Martinez
PLANTABAJASALONS | DOSENGEIEIMTAALTA. i
SALON 18
15:00 A 15:50
Tulorla
b . Chef José Luls Morales Tapla
16:00 A 16:50 DOUENGIA 1 PLANTA ALTA
Sdlfalid Cacina Europea Chef Selene
Sliva Trujlllo Coglna 2
17:00 A 17:50 ]
Planeaclén y Organlzaclon para
el Trabajo
18:00 A 18:50 C.P. Martin Rodriguez Arvizu
DOGENCIA 1 PLANTA BAA Ingles VI ) g
Teacher Martha Deny Vazquez e 5
Lépez DOCENCIA 1 PLANTA TangrierAbaih s Suny eipmor: |
ALTA SALON 18 ESA=-
19:00 A 19:50 \ 03 CO< '
A\
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|
- HORARIO DE CLASES POR GRUPO
0&4 A PROGRAMA EDUCATIVO DE LICENCIATURA EN GASTRONOMIA
ORISR TECRD BaA OF CUATRIMESTRE: _ ENERO- ABRIL2026/ OCTAVO
- NAN MR BE AL LSO
GRUPO: __ LGA 806 SALONES COMPARTIDOS
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES

7:00 A 7:50

8:00 A 8:50

9:00 A 9:50
10:00 A 10:50
11:00 A 11:50
12:00 A 12:50

Ingenieria de Menu Ingenieria de Menu
Chef Selene Silva Trujillo Chef Selene Silva Trujillo
DOCENCIA 1 PLANTA BAJA DOCENCIA 1 PLANTA BAJA
SALON 6 SALON 1
13:00 A 13:50
14:00 A 14:50
Ingles VI

| | Teacher Martha Dany Vazquez

15:D0/AYS:50, Lépez DOCENCIA 1 PLAMTA
BAJA SALON 7
Planeacion y Organizacion para el
Trabajo Tuloria Ing. Juan Gabriel Judrez
16:00 A 16:50 C.P. Marlin Rodriguez Arvizu OOCENCIA | PLANTA
. DOCENCIA 1 PLANTA BAJA BAJASALON3
Cocina Mexicana Il Chef Israel |  C0¢ina Europea Chef Rebeca SALON 3 Cocina Europea Chef Rebeca
Gonzélez Cerritos Cocina 3 iiomardez|ZeragozaDOCENCIAI Herndndez Zaragoza Cocina 2
. 1 PLANTA BAJA SALON 7
17:00 A17:50
Ingles VIl
18:00 A 18:50 L‘I;:asczher Mariha Deny Vézquez E -
/r-) c,\ S g Q(
h
19:00 A 19:50 1
1 o\ ZIISMLA
MTRA. MARIA MAR SENOR RAMIREZ LIC. OLIV L NPATLN . o d
. - idad Tecnoiogica a
DIRECTOR 05 A EDUGATIVD ENCARGADO OEL RERARTAVENRGIdad T ¢
/
CLASE FUERA DEL SALON
TUTOR:_ING. JUAN GABRIEL JUAREZ ESPINOZA _
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